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© Four electrique do cuSseon domeatique. 

© Four electrique de cuteson domestique, comportant un 
moufle (1) dans lequal aont montes au molrts un filament da 
chauffage de voute (lta,11b), au molne un element de 
chauffage da aole (14), una turbine da circulation d'air (4), 
prevue dana la parol arrlere {3) du moufle (II, un element de 
chauffage (6) place dana le courant da circulation d'air de la 
turbine (4), un moyen <8) de canalisation d'air agence pour 
orienter I'air pulse per la turbine aelon dea velnea a peu pre* 
horizontales dans la cavlte du moufle U), ainai qu'un 
diapositif de commutation electrique pour la miae aoua 
tanaion selective daadita elements de chauffage et de Indite 
turbine! caract6rlse en ce que fedit diapositif da commutation 
comporte una poaltion (d) dana laquelle il eat capable de 
brancher ledlt element (6) de chauffage de turbine en aerie 
avec le ou lea elements (1 1 a,11b) de chauffage de voote, tout 
en mettant sous tanaion ladite turbine (4) et ledh element da 
chauffage de eola (14). 
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Four Slectrique de cuisson domestique.- 

La presente invention est relative aux fours 61 ec- 
triques de cuisson domestiques du type comportant un mou- 
fle dans lequel sont montfis au moins un ei&nent de chauf- 
fage de vofite, au moins un 616ment de chauffage de sole r 
5 une turbine de circulation d'air prfivue dans la parol 
arri&re du moufle, un element de chauffage place dans 
le courant de circulation d'air de la turbine, un moyen 
de canalisation d'air agencS pour orlenter l T air puls6 
par la turbine selon des veines a peu prfes horizontales 
10 dans la cavit§ du moufle, ainsi qu'un dispositif de commu- 
tation Slectrique pour la raise sous tension selective des- 
dits 61Sments de chauffage et de ladite turbine. 

De tels fours ant d§j3 6t6 d&rits par exen^les dans les 
DE-A-2 657 929 et DE-A-2 658 686, Leur dispositif de ccnmitation 
15 est agencS pour que I'utilisateur puisse placer le four dans une preniSre 
configuration dite " conventionnelle* dans laquelle sont 
mis sous tension exclusivement, les el&nents de voflte et 
de sole et figalement dans une seconde configuration, dans 
laquelle seuls l'Slement de chauffage de la turbine et 
20 cette turbine elle-mSme sont en action, Cette seconde con- 
figuration est appelSe commun&nent n a chaleur tournante". 

Dans un tel four, on peut done regxouper les avanta- 
ges des deux types de cuisson, c ? est-a-dire en configura- 
tion convent'ionnellejon obtient de bons rSsultats avec des 
25 viandes et des rfisultats plutOt moins bons avec des patis- 
series (avec quasi-iirpossibilit6J de cuire a piusieors niveaox 
£ la fois dans le four), tandis qu'en configuration £ 
chaleur tournante, ce sont pluttt les patisseries sfeches qui reus- 
sissent l e mieux avec l f avantage non n6gligeable que I 1 on 
30 peut faire cuire simultanSment a plusieurs niveaux. 

Nfearanoins, ce four prSsente certains inconvSnients 
qui sont les suivants : 

1) Certaines patisseries, notamment les tartes a 
fruits dites M humides M avec pSte feuilletSe ou bris§e, 
35 ne sont pas suffisarament cuites par en-dessous, 

II faut alors avoir recours a certains artifices 
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pour arrlver a un bon r6sultat, ce qui demand e un cer- 
tain savoir-faire. 

2) Pour la cuisson a un seul niveau* on ne peut 
avoir recours qu'a I 1 une ou I 1 autre des configurations 
ce qui amSne a choisir un temps de culsson relativement 
Slevfi d'o& une consommation en finer gie importante. 

3) La repartition horizontals de l^nergie n'est 
pas aussi uniforme que l f on pourrait le souhaiter en 
configuration a chaleur tournante, cette repartition 
§tant passable en configuration eonventionnelle. 

L T invention a pour but de fournir un four de 
cuisson domestique du type dfcfini ci-dessus, male d§pour- 
vu des inoonvfinients pr6cit6s. 

Suivant l 1 invention, ce four est caractSrisS 
en ce que ledit dlsposltif de commutation comporte une 
position dans laquelle 11 est capable de brancher ledit 
element de chauf fage de turbine en s§rie avec le ou les 
Elements de chauf fage de vofite, tout en mettant sous 
tension ladlte turbine et ledit element de chauff age de 
sole. 

Grfice a ces caract6ristiques, le four peut etre 
place dans une configuration dite mixte dans laquelle 
l 1 element de chauf fage de sole fonctionne a pleine puis- 
sance, tandis que les elements de chauf fage de vofcte 
et de turbine ne consomment qu'une puissance relative- 
ment faible r la chaleur qu'ils engendrent etant vehicu- 
16e dans toute la cavite du four. II en r€sulte que, 
dans I'hypoth&se d'une cuisson a un seul niveau, le mats 
revolt une quantite de chaleur 61ev6e par en-dessous par 
rayonnexnent et convection (par exemple pour la cuisson 
d*un fond de tarte humide) alors que la somme de la cha- 
leur foumie par les autres resistances conduit a un 
temps de cuisson plus bref qu'il n f en serait necessalre 
dans les autres configurations du four. II s v en suit 
done non seulemsnt un meilleur resultat culinaire r nais ggalemant 
une eoonaide pouvant aller juscji'S 8% pour une natisserie humide 
en cocparaison avec la configuration a chaleur tournante. 
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L' invention est expos§e ci-aprSs plus endStail 
a I 1 aide de deasins reprgsentant seulement un mode a 'exe- 
cution, sur lesquels s 

- la Fig.l est une vue en perspective tres sim- 
5 plififie d'un four realise conformement aux caracteristi- 

ques de 1* invention; 

- la Pig. 2 montre une vue en coupe verticale de 

ce four i 

- la Pig. 3 montre ggalement de fagon tres simpli- 
10 fi6e un schema glectrique du four; 

- la Fig. 4 est un dia gramme de fonctionnement du 
dispositif de commutation montg sur le four suivant l f in- 
vention; et 

- la Pig. 5 montre par des graphiques de la tempg- 
15 rature en fonction du temps, les dgpenses en gnergie lors- 

que le four est en configuration & la chaleur tournante 
d'une part, et en conf iguration mixte, d* autre part. 

On se rfifSrera tout d'abord aux Fig.l et 2 sur 
lesquelles on a represents sch&aatiquement un moufle de 
20 four 1 deiimitant une cavitS de cuisson 2 qui, naturelle- 
ment y est fermSe par une porte (non representee) au cours 
de la cuisson. 

Dans la paroi arri&re 3 du iaoufle 1 est mont€e 
une turbine 4 entrainSe par un moteur @lectrique 5, les 
25 ouies de refoulement de la turbine etant entour6es par 
une resistance de turbine 6 form§e par exemple par deux 
spires coaxiales. Le c&te aspiration de la turbine est 
place devant I'ouverture centrale 7 d'une plaque 8 de 
canalisation d'air devant laquelle est monte un f litre 
30 9. La plaque de canalisation 8 comporte des orifices de 
refoulement 10 & sa p6riph6rie. 

Des elements de chauffage de voute 11a et lib 
(appeies aussi resistance de gril et resistance de vo&te} 
sont montgs dans le haut du mouf le parallelement a sa 
35 paroi de votlte. Une sonde de temperature 12 commandant 
un contact de thermostat 13 ( voir Fig. 3) est dispos€e 
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& c6t6 de la resistance de voflte lib. 

Un element de chauf fage de sole 14 ou resis- 
tance de sole est dispose en-dessous de la parol infgrieu- 
re du moufle 1. 
5 Le mode de connexion des elements eiectrigues 

qui viennent d'etre decrits resulte du schema simplifie 
de la Pig. 3, sur laquelle on voit que ces elements sont 
associes a des moyens de commutation comportant sept con- 
tacts interrupteurs A & G dont l'ouverture ou la fermetu- 

10 re selective peut Stre operfie par un seul bouton de com- 
mande (non represents) se trouvant sur le bandeau de 
commande de 1'appareil de cuisson. L 1 ensemble du monta- 
ge est destine & Stre raccordS par ses bornes 15 et 16 
a une source de tension (secteur de 220V, par exemple) . 

15 Le contact A est connecte & la borne 15 et est 

reli6 en s6rie avec le reste du montage pour en comman- 
der la mise sous tension ou la coupure. 

Le moteur 5 de la turbine 4 est raccorde en sSrie 
avec le contact B entre le contact A et la borne 16. Le 

20 contact thermostatique 13 rfeagissant 3 la sonde 12 est 
relie entre le contact A et un circuit qui comprend les 
elements de chauf fage du four. Ainsi, l 1 element 6 de 
chauffage de turbine est relie entre le contact thermos- 
tatique 13 et un point de jonction 17 auquel sont connec- 

25 tes les elements de gril et de voflte 11a et lib mis en 
sSrie avec les contacts respectifs D et P, le tout etant 
branche en parall&le au contact E des moyens de commuta- 
tion. La resistance de sole 14 est raontSe en s§rie avec 
le contact G entre le contact 13 et la borne 16. 

30 La Fig. 4 montre un diagramme de commutation mis 

en oeuvre 3 l'aide des contacts A a G des moyens de com- 
mutation qui figurent dans la colonne de gauche du ta- 
bleau. Chacune des autres colonnes indique un etat de 
fonctionnement du four, c'est-a-dire une position donn6e 

35 du contacteur qui forme les moyens de commutation, un 

carre noirci representant la fermeture du contact corres- 
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pondant. Ces etats sont les suivants : 

a) Coupure du circuit (Arret) 

b) Decongelation ( la turbine tourne sans 

echauffement du four) 

c) Chaleur tournante ( turbine + resistance de 

turbine) 

d) Cuisson mixte ( turbine, resistances de tur- 
bine, de sole et les deux ele- 
ments places dans la voute) 

e) Turbogril ( turbine et resistances placees 

dans la voute) 

f ) Nettoyage catalytique 

g) Gril {grande surface) 

h) Gril (petite surface) 

15 A) Conventional ( element de sole et deux ele- 

ments de voute) 

j) Pyrolyse. 

Le diagramme de la Pig. 4 montre que le four- sui- 

20 vant 1' invention peut etre place, moyennant une simple 
commutation par un seul bouton, non seulement dans les 
configurations classiques telles que " chaleur tournante" 
et "eonventionnel" ( positions c et i) , mais egalement 
dans une configuration' dite " mixte " au cours de laquel- 

25 le le four est chauffg par la resistance de sole 14 ap- 
portant une importante quantite de chaleur par le bas 
du raoufle et par le montage en serie de la resistance 
de turbine 6 d'une part et le montage en parallele des 
resistances de voute 11a et lib d'autre part, dont la 

30 chaleur engendree est vehiculee et regulierement repar- 
tie dans le raoufle grace a la rotation de la turbine 4. 
II s'agit ici de la position d de la Pig. 4. 

• Le four suivant 1' invention reunit done tous 
les avantages des deux modes de cuisson classiques preci- 

35 tes ainsi que ceux resultant de la troisieroe configuration 
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"mixte". Ces avantages particuliers sont notaininent une 
meilleure repartition horizontale de la chaleur dans le 
four, l'apport de calories etant mieux rfiparti notamment 
par la mise en s§rie* de la resistance de sole et la mlse 
5 en paralldle des resistances de voflte en sSrie avec la 
resistance de turbine, 

Ces avantages se font surtout sentir au cours 
de la cuisson de patisseries & fond huraide, telles que 
la plupart des tartes aux fruits ainsi que les mets 
10 genre " quiche lorraine En effet f le fond de ces mets 
est rapidement pris par la chaleur apport€e par la re- 
sistance de sole qui est sous tension pendant tout le 
fonctionnement du fair en Stant r6guiee par le thernostat. 

La Fig. 5 montre k titre de comparaison deux dia- 
15 grammes de la temperature en fonction du temps correspond 
dant & la cuisson d'une patisserie du genre prScite. 

Le diagranune (a) fait ressortir la dgpense en 
energie pour la configuration n chaleur tournante w 
(position c) , tandis que le diagramme (b) montre 
20 cette depense en configuration mixte (posi- 
tion d) . • 

Au cours de Pessai correspondant, 11 s'est av6- 
r§ que dans le second cas, on a au total une §conomie 
d f Snergie de I'ordre de 8% par rapport au premier cas 
25 malgre le fait que la mlse sous -tension d l une plus grande 
puissance est n§cessaire. Cependant, la duree de cuisson 
est rSduite de 20 minutes sur une duree d f une heure en 
configuration £ chaleur tournante. Cette reduction de 
duree est un avantage non nSgligeable pour l'utilisateur. 
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REVENDICATIONS 

1. Four eiectrique de cuisson domestique, compor- 
tant un moufle (l) dans lequel sont montes au moins un 
SISment de chauffage de voute (ila,llb), au moins un ele- 
ment de chauffage de sole (14), une turbine de circula- 
5 tlon d'air (4), prevue dans la parol arriere (3) du mou- 
fle (1). un element de chauffage (6) place dans le courant 
de circulation d'air de la turbine (4), un moyen (8) de 
canalisation d'air agence pour orienter l'air pulse par 
la turbine selon des veines a peu pres horizontals dans 
10 la cavite du moufle (l), ainsi qu'un dispositif de commu- 
tation eiectrique (A a G) pour la mise sous tension selec- 
tive desdits elements de chauffage et de ladite turbine, 
caracterise en ce que ledit dispositif de commutation (a 
a G) comporte une position (d) dans laguelle 11 est capa- 
ble de brancher ledit element (6) de chauffage de turbine 
en serie avec le ou les elements (Ha, lib) de chauffage 
de voute, tout en mettant sous tension ladite turbine (4) 
et ledit element de chauffage de sole (14). 

2. Pour suivant la revendication l, dans leguel 
il est pr€vu deux elements de chauffage de voute, carac- 
terise en ce que lesdits elements de chauffage de voute 
<Ua,iib) sont raccordes en parallele et montfe ensemble 
en serie avec 1 'element (6) de chauffage de turbine, 
dans ladite position (d) des moyens de commutation (A a 

25 G) . 

3. Pour suivant l'une quelcongue des revendica- 
tions 1 et 2, caracterise en ce que les moyens de commu- 
tations (A a G) nrfisentent une position (j) oemettant la mise 
en parallele l'eiement de sole (14) ainsi que les 616- 

30 aents de chauffage de voflte (iia et lib) pour le nettoya- 
ge par pyrolyse du moufle (l). 
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